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ZUM MUHLENTEICH

EBufet Olumengteichbar’

ab 20 Personen)

Warme Speisen

* Cremesuppe von Gartengemuse mit Kurbiskernol und Croutons

* Live fuir Sie vom Brett geschnitten: Rindertafelspitz aus dem Ofenrohr
mit Wurzelgemuse, jungen Erbsen und Meerrettichjus

* Putenbrust mit Trockenobst gefiillt in griiner Pfefferrahmsauce
* Rotbarschfilet ,,al arrabbiata“ in einer wiirzigen Paprika-Tomatensauce
* Kartoffel-Blumenkohlgratin mit Broselbutter und Petersilie

* Butterknopfle mit Petersilie und braunen Broseln, Butterreis mit Mandeln, Petersilienkartoffeln

Kalte Speisen

* Buntes Salatbuffet mit allerlei saisonalen Blattsalatspitzen, zweierlei Dressings,
Gurke, Tomate, geriebenen Karotten, Niissen, Kernen, Brotwiirfeln geriebenem Kase
* Tomate und Kuhmilchmozzarella mit Balsamico, buntem Pfeffer und Basilikum
* Bunter Matjessalat mit Apfel, Paprika und Gewlirzgurke
* Linsensalat mit Dijonsenf und geraucherter Forelle
* Eisbeinsalat mit Erbsen und roten Zwiebeln
* Schwarzwalder Schinken und Schwarzgeraucherter Kochschinken mit allerlei Saurem
* Kleine Frikadellen mit siiRem Senf und Kartoffelsalat im Glas
* Raucherforellen-Panna Cotta mit Gurke und Cashewnuss

* Ofenfrische Baguette und Brotauswahl mit kleinen Brotchen
*Mild gesauerte Landbutter, Krauterschmalz und Hiittenkase

Dessert

* Weichkaseauswahl mit Trauben, Niissen und Sellerie
* Dunkles Schokoladenmousse mit Haselnusskrokant und Sauerkirschen
* ,Birne Helene® (Vanillecreme, Birnenragout, Schokostreusel)
* Marillenknodel in stiken Knusperbroseln mit Vanillesauce (warm)

59,50 € / Person

Landgasthof zum Mihlenteich * Karl-Marx-Str. 32 * 15345 Petershagen-Eggersdorf
Tel.: 03341 /42 66 0 * Fax.: 03341 / 42 66 666

www.landgasthof.de * landgasthof@Ilandgasthof.de
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ZUM MUHLENTEICH

(ab 25 Personen)
Warme Speisen

* Gefliigelcremesuppe mit Mascarpone, Croutons und Trockentomaten
* Mit Salbei und Serranoschinken gespickter Jungschweinriicken vom Brett live aufgeschnitten

* ,Coq au vin“ - Kleine Hahnchenkeulen
mit Rotweinsauce, Perlzwiebeln, Paprika, Champignons und Speck

* Gegrillte Doradenfilets auf Tagliatelle in Zitronen-Buttersauce
* Provenzalische Gemiise mit Oliven, Rosmarin und Knoblauch

* Mascarpone-Cremepolenta mit Krautern, Gnocchi & kleinen Grillkartoffeln

Kalte Speisen

* Rucola-Radicchio-Salatbuffet mit hellem und dunklem Balsamicodressing,
Parmesan, Croutons, Niissen, Kernen, Kirschtomaten, Paprikastreifen
sowie verschiedene Essige und Ole
* Paprikaterrine mit Feta, Oliven, Pimientos und Pesto
* Zweierlei Miniquiche (Zwiebel und Lauch) mit Frischkase
* Backpflaumen im Speckmantel, Gefiillte Kirschpaprika und Champignonképfe
* Miesmuschel-Chorizosalat in pikantem Tomatendressing
* Nudelsalat von Penne mit Paprika, Zucchini, Mais, Hirtenkase und schwarzen Oliven
* Rosa Tranchen vom Kalbsbraten mit Thunfischcreme, gebackenen Kapern und Sardellen
* Carpaccio von Strauchtomaten mit gezupftem Buffelmozzarella, Pesto und Cashewkernen

*Verschiedene Ciabatta und Baguette
* SuR-pikanter Paprika-Frischkase, Thunfischmayonnaise und Tomatensugo

Dessert

* Stideuropadische Kaseauswahl mit blauen Trauben, Salzgeback und Feigensenf
* Mascarponemousse auf Himbeergelee mit Amarettinicrunch
* Panna Cotta ,Suzette” mit Orangen-Karamellsauce
* Mandel-Pancakes (live am Buffet zubereitet) mit Schokoladen-Honigsauce

63,00 € / Person

Landgasthof zum Mihlenteich * Karl-Marx-Str. 32 * 15345 Petershagen-Eggersdorf
Tel.: 03341 /42 66 0 * Fax.: 03341 / 42 66 666

www.landgasthof.de * landgasthof@Ilandgasthof.de
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ZUM MUHLENTEICH

@ Cohandios

(ab 30 Personen)
Warme Speisen

* Tomatensuppe mit feinen Krautern und Olivendl

* Kalbsrahmbraten (36 h Sous Vide) in seiner Rahmsauce mit Kapern

(Alternativ saisonal von August -Marz :
Hirschsauerbraten in typischer Sauce mit Rosinen und Mandeln - 2,50€ Aufpreis pro Person)

* ,Bacon“ - Hahnchen auf Paprika-Tomatenjus
* Zanderfilet auf Senf - Rahmkartoffeln
* Krautercannelloni mit Tomate und Mozzarella gratiniert in Pestorahm
* Kirschrotkohl, Kohlrabi a la creme

* Prager Serviettenknodel, Langkorn-Wildreis, Penne in Petersilienbutter

Kalte Speisen

* Saisonale Blattsalatauswahl mit Joghurtdressing,
Hahnchenbruststreifen, Tomaten, Mais, Krautercroutons und geriebenem Gouda
* Raucherlachswrap mit Frischkase und Dill
* Cous-Cous Salat mit Aprikose, Mandel und kornigem Frischkase
* Roten Beete - Apfelsalat mit Meerrettichespuma
* Fruchtiger Staudenselleriesalat in Joghurtsauce mit Apfel, Mandarine, Ananas & Mandeln
*,Surf & Turf” Rindfleischsalat mit knackigen Garnelen in Bernaisesauce
* Antipasti mit Honig-Ziegenfrischkase im Glas
* Luftgetrockneter Landschinken und Mailander Salami mit Cantaloupmelone und Grissinistangen

* Ofenfrisches Zwirbelbaguette, Brétchenrad und rustikales Landbrot
* Petersilienbutter, Raucherfrischkase mit rosa Pfefferbeeren und Bruschettatomaten

Dessert

* Karamellisierte Kondensmilch mit Pflaume und Walnuss
* Kasekuchen im Glas
* ,Pfirsich Melba“ (Vanillecreme, Pfirsichragout, Himbeercoulis)
* Live - Crépesstation mit Schoko-, Vanille- und Beerensauce

69,50 € / Person

Landgasthof zum Mihlenteich * Karl-Marx-Str. 32 * 15345 Petershagen-Eggersdorf
Tel.: 03341 /42 66 0 * Fax.: 03341 / 42 66 666

www.landgasthof.de * landgasthof@Ilandgasthof.de
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ZUM MUHLENTEICH

Bugit Elognt

(ab 40 Personen)

Warme Speisen

* Prosecco-Tomatensuppe mit Nordseekrabben und Croutons
* Ochsenbackchen mit gerdstetem Wurzelwerk in Portweinjus
* Maishahnchenbrust auf zweierlei Karotten mit Sauce Hollandaise
* Meeresfriichte - Langkornreispfanne mit Gelbwurz, Artischockenherzen, Paprika, Aubergine und Erbsen
* Geflillte Paprika mit Bulgur, Zucchini, Hirtenkase und Erdnussen

* Kleine KartoffelkloRe, Zlricher Rosti, Schupfnudeln

Kalte Speisen

* Ziegenkaseterrine mit Rispentomaten und Balsamicosirup
* Entenfleischslilze mit Apfel-Senfemulsion
* Matjeshappen mit Bohne, Birne und Speck
* Geflligelleber - Créeme Briilée
* Geflillte Miniwraps
* Flusskrebscocktail in fruchtig-wiirziger Amaretto-Joghurtmarinade
* Kartoffelsalat ,,Dijon“ in einer cremigen Senfmarinade mit Blindnerfleisch im Glas
* Avocado-Spitzkohlsalat mit Trockentomate und Garnele
* Rindfleischsalat mit Triiffelvinaigrette, halbgetrockneten Tomaten und Rucola

* Steinofenbaguette und Laugenkonfekt
* Obazda, Zitronen-Pfefferbutter und Curry-Mangofrischkadse

Dessert

* ,Téte de Moine“ Monchskopfkase am Buffet gehobelt mit zweierlei Fruchtsenf, Friichtebrot und Salzcracker
* ,Sweet & Sour” Schokoladenpraline im Glas mit roten Johannisbeeren
* ,Pina Colada“ Kokosmilch mit Ananas und Schokobisquit
* Gateau Petit Fours - Kleine Kuchenstlicke
* Blaubeer Panna Cotta mit Vanillecrumble

73,50 € / Person

Landgasthof zum Mihlenteich * Karl-Marx-Str. 32 * 15345 Petershagen-Eggersdorf
Tel.: 03341 /42 66 0 * Fax.: 03341 / 42 66 666

www.landgasthof.de * landgasthof@Ilandgasthof.de
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ZUM MUHLENTEICH

Bt Epellent

(ab 50 Personen)
Warme Speisen

* Franzosische Zwiebelsuppe mit Blatterteigfleuron
* Entrecote vom Kalb und Schweinefilet im Krauter-Schinkenmantel vom Brett live geschnitten
* Lachswiirfel auf Zitronenspaghetti mit Fenchel, Paprika und jungen Spinatblattern
* Gnocchi in Gorgonzolasauce mit Birne, Walnuss, Preiselbeeren und Radicchio
* Kurze Pasta mit Salbeibutter, getrockneten Tomaten, Zucchini und Parmesan

* Nussbutter-Kartoffeln und Petersilienspatzle mit braunen Broseln

Kalte Speisen

* Lachsterrine mit Algenkaviar-Dillspiegel und Garnelen
* Putenstucke in Joghurtmarinade aus der Babyananas mit Schluppen und Walnuss
* Ziegenkase - Creme Briilée im Glas mit Apfelrelish
* Kichererbsen-Karottensalat mit Friihlingslauch in einer lieblichen Vinaigrette
* Ochsenmaulsalat mit Zwiebeln und Petersilie
* Truthahn im Ganzen gerduchert (kalt) am Buffet tranchiert
mit allerlei pikanten Fruchtchutneys und sahnigem Krautsalat
* Eisbeinpraline in Senfgelée
* Thunfischmousse im Glas mit Kalbsbraten
* Bretonischer Flusskrebssalat mit grinem Spargel und Staudensellerie

* Buffetbrot Deluxe und Zwirbelbaguette
* Rucola - Frischkase, Petersilienbutter und Feta-Joghurtdipp

Dessert

* Internationale Kaseauswahl mit Grappatrauben, Grissini und Birnensenf
* Ricotta mit Hagebutte
* Tarte Petit Fours
* Kurbis-Brombeerschnitte
* Nougat Créme Briilée mit schwarzen Johannisbeeren

79,50 € / Person

Landgasthof zum Mihlenteich * Karl-Marx-Str. 32 * 15345 Petershagen-Eggersdorf
Tel.: 03341 /42 66 0 * Fax.: 03341 / 42 66 666

www.landgasthof.de * landgasthof@Ilandgasthof.de
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ZUM MUHLENTEICH
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Hahnchennuggets mit Ketchup oder Mayo
Kleine Minischnitzel vom Schwein
Wiener Wiirstchenkraken
Spirelli mit TomatensoRe
Minibuletten
Pommes-frites
Mini-Pizzen
Hausgemachter Milchreis mit Zimt und Zucker

*kk

Mini-Dickmanns
Quarkspeise
Smarties & Haribo

22,00 € / Kind

Landgasthof zum Muhlenteich * Karl-Marx-Str. 32 * 15345 Petershagen-Eggersdorf
Tel.: 03341 /42 66 0 * Fax.: 03341 / 42 66 666
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