
 

 

 

 

 

Speisekarte 
 

Vorspeisen 
 
Gemischter Salat        klein       9,50 € 

Blattsalat | Gurke |       groß     12,50 € 
eingelegte Zwiebeln | geröstete Kürbiskerne  
 

dazu Mozzarella            + 4,50 € 
dazu Hähnchenbruststreifen          + 6,00 € 
dazu Räucherlachsstreifen          + 8,00 € 
 
Caesarsalat         klein     11,00 € 

Parmesan | Römersalat | Kirschtomate | Kräutercroutons groß     14,00 € 
 
Entenleber Terrine             16,00 € 

Rotweinbirne | Bittersalate | Kartoffel | schwarze Johannesbeere 
 
Ochsenherz Tomate            14,00 € 

Büffelmozzarella | Estragon | Cashewkerne 
 
Carpaccio vom Rind            15,00 € 

Parmesan | Rucola | Pinienkerne 

 

Suppen 

 
Kürbiscremesuppe            9,00 € 

Kürbiskerne | Öl 
 
Bouillon von der Landente           11,00 € 

Eistich | Gemüsestroh | Backerbsen | Kräuter 
 
Zwiebelsuppe             8,00 € 

Trockentomate | Käse Croutons 
 

 



 

 

 

 

 

Fisch 
 
Lachsfilet                  29,50 € 

Karotte | wilder Brokkoli | Rote Bete-Kartoffelstampf  
 

Rotbarschfilet              29,00 € 

Erbsencreme | getrocknete Tomate | gebratener Römersalat 
Grenaille Kartoffel 

 

Fleisch 
 

Unsere beliebte 1/2 knusprige Landente           33,00 € 

Hausgemachtes Rotkraut | Kartoffelklöße | Semmelbutter 
 

Kalbsleber               27,00 € 

Karamellisierter Apfel | Röstzwiebeln | Nussbutterstampf 
 
 

Hamburger Schnitzel vom Schwein          26,00 € 

Bratkartoffeln | Salat 
 

Rinderroulade              24,00 € 

Gebratene Semmelknödel | cremiger Spitzkohl  
 

Schweinerücken sous vide           26,00 € 

Zweierlei von der Bohne | Zwiebelcreme | 
Gurkensalat | gebratene Drillinge 
 

Burger                28,00 € 

Kalbfleisch Patty | Brioche Brötchen | Senf Mayonnaise | Rucola |  
geschmolzene Tomaten | Cheddar | Whiskey Speck Jam | Mais - Pommes frites 

 

Vegetarisch 
 
Gemüsestrudel              19,00 € 

Pak Choi | Tomatenjus | Kürbisschrot 

 

 

 



 

 

 

 

 

Flammkuchen 
 
„Elsässer Art“              13,50 € 

Speck | Zwiebel | Frühlingslauch 
 

 „Dolce Vita“              16,50 € 

Verschiedene Käse | Preiselbeeren | geröstete Nüsse | Kräutersalat 
 

 „Parma“               18,50 € 

Parmaschinken | Parmesan | Pinienkerne | Rucola 

 

Kalt 
 
Tatar vom deutschen Fleckvieh           24,50 € 

klassisch frisch in der Küche zubereitet 

 

Dessert 
 

Crème Brûlée               10,00 € 

Sorbet | Apfelragout 
 

Duett von Himbeer-Cheesecake-Törtchen & Brombeer-Sorbet     11,00 € 

 

Vanilleeis                10,00 € 
heiße Kirschen | Sahne | Krokant 

 
 

 

 

                                              Unsere Weinempfehlung 
 

                                   2022 El Coto 
                                           Rioja Crianza 

                                         trocken 
 

                                                                       35,00 € / 0,75 l     

 
 


